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Ankommen, Platz nehmen & sich 
einfach verwöhnen lassen. Genießen 
Sie ein paar entspannte Stunden mit 
Ihren Lieblingsmenschen – und einem 
hochwertigen servierten Menü voller 
Farben und Düfte Frankreichs. In den 
Topf, auf den Teller und ins Glas kommt 
das Beste, was Küche und Weinberge 
Frankreichs zu bieten haben.  
Ein Menüabend wie ein kleiner Urlaub.

Samstag, 08.11.2025 
Einlass: ab 18:30 Uhr, Zeit für einen Aperitif 
(exklusive) | Menü: 19 – 23 Uhr

mit Marcus Böker  
von Kulinarische Welten

Menüpreis: 99 € pro Person, 
inkl. Service und Menü

MENÜ
ABEND
FRANKREICH

Das Menü

Amuse-Gueule: 
Consommé von der Buschbohne

Variation von der Gillardeau Auster

Kleines Gateau von der Entenleber mit 
ofenwarmer Brioche 

Knusprig gebratener Rheinzander im 
Bouillabaisse-Sud mit Sauce Rouille

Cassoulet von der Bresse Wachtel mit Stein- 
pilzen, Artischocken und grünem Spargel

Charolais-Roastbeef im Blätterteig gebacken  
in Burgunder-Jus auf Selleriepüree

Halbgefrorenes Soufflé Glacé Grand Marnier 
mit Gewürzorangen 

Ticket online  
buchen unter:

krone1525.de



Unser Genussabend ist wie ein  
Themenabend zum Schmecken.  
Wir zelebrieren die Vielfalt der Kulinarik 
an unterschiedlichen Orten.  
Egal ob Lounge oder Bar, unserer offe-
nen Eventküche, sitzend oder stehend 
am Tisch. Sie dürfen sich auf einen 
Abend in locker lässiger Atmosphäre 
freuen.

Samstag, 12.04.2025 
Einlass: ab 18:30 Uhr, Zeit für einen Aperitif 
(exklusive) | Menü: 19 – 23 Uhr

mit Marcus Böker von „Kulinarische 
Welten“, Andreas Müller von der 
Vinothek „La Part des Anges“ & Yvonne 
Bittmann-Steyn und Ruan Steyn von 
„Südafrika Genuss“

Menüpreis: 99 € pro Person, 
inkl. Service und Menü

GENUSS
ABEND
SOUTH AFRIKA TIDBITS

Vorspeisen

Zweierlei von der Avocado mit Dattel-Blatjang und 
Gewürzknusper (vegetarisch)

Tatar vom Long-Fin-Tuna mit Sesam und 
Algen Salat „auf meine Art“

Gefülltes Bunny Chow mit Curry und Pflaumen-Chutney 

Gebackene Süßkartoffel mit marinierten  
Sosaties-Rindfleisch-Spießen (veg. Variante möglich)

Hauptspeisen

Mit Kokoskruste überbackener Kingclip auf  
Pak Choi mit Limonenblatt-Zitronengras-Sud

Knuspriges Gewürz-Perlhuhn auf geschmorten Kiche-
rerbsen in Piementojus

Gebratener Lammrücken auf geschmorten Potjiekos 
mit Kartoffeln und Gemüse

Dessert

Milk-Tarte und Mousse von der Hayden Flugmango

 

Ticket online  
buchen unter:

krone1525.de



Es gibt Sie wieder „Die Teestubenzeit in der Krone!“

Genießen Sie an diesen 5 Terminen,  jeweils von 15 bis 17 Uhr den schönsten Nachmittagsgenuss: 
Ankommen, abschalten, wohl fühlen: genau das Richtige für eine kleine Auszeit!  
Tolles Ambiente, tolle Gäste, super Service & hochwertige Produkte. Diese Zeit könnte ganz 
schnell zur lieben Gewohnheit werden. Und das… ist durchaus beabsichtigt.

An 5 Sonntagen, jeweils 15 – 17 Uhr

Kennenlernpreis: 39 € pro Person, inkl. Künstler, Tee, Kaffee, Wasser, süßen und herzhaften Petit Fours

Sonntag, 26.01.2025 mit 2am dem Piano Duo Ronny Winkler & Jenny Schmid

Sonntag, 23.02.2025 mit Peter Gropp & Richard Bintz

Sonntag, 30.03.2025 mit KontrAstprogramm 

Sonntag, 30.11.2025 mit der Sofablasmusik

Sonntag, 14.12.2025 mit KontrAstprogramm

TEESTUBEN
ZEIT
SCHÖNSTER NACHMITTAGSGENUSS

Ticket online  
buchen unter:

krone1525.de



Wir treffen uns nach der Arbeit. Oder wir veranstalten ein Mitarbeitertreffen. Oder wir treffen 
unsere Freunde auf der After-Work-Lounge in der Krone. Genießen Sie Ihre Zeit in lockerer und 
entspannter Atmosphäre mit Musik von DJ JC und leckeren Drinks. 

Jeden ersten Donnerstag im Monat | 19 – 23 Uhr | mit Musik von DJ JC

06.02. | 06.03. | 03.04. | 05.06. | 04.09. | 02.10. | 06.11. | 04.12.  
Änderungen vorbehalten. Alle aktuellen Termine finden Sie online.

AFTER
WORK
LOUNGE
DAS MONATLICHE EVENT IN DER KRONE BRETTEN

Spontan  
dabei?



Freude soll man teilen. Deswegen steht das Krone-Frühstück allen Gästen offen, nicht nur  
Hotelgästen. Machen Sie einen kleinen „Frühstücksurlaub“ mit Ihrem Schatz, der Familie oder 
mit Freunden oder nutzen Sie die Möglichkeit zu einem stilvollen „Verwöhn-Businessmeeting“  
am Morgen. Das Krone-Frühstück ist vielfältig und hochwertig, süß und herzhaft, es ist regional 
und frisch, gesund und verführerisch. Wir überraschen Sie gerne mit besonderen Köstlichkeiten. 

Frühstück á la carte

Der bestmögliche Start in den Tag. Egal ob kleines oder großes Frühstück - das gibts á la carte!

Montags bis samstags: 7:30 – 12 Uhr

Verwöhnfrühstück am Buffet

Mit besonderen Köstlichkeiten an unserem Buffet. 

Samstag, sonn- und feiertags: 7:30 – 12 Uhr

KRONE
FRÜHSTÜCK
BESSER KANN EIN START IN EINEN NEUEN TAG KAUM SEIN

Gerne im  
Vorfeld  

reservieren



Hotel Krone
Marktplatz 2 • 75015 Bretten
Tel. 07252 9789-0 • Fax 07252 9789-66
kontakt@krone-bretten.de • krone1525.de




